Allianz étlap

46.hét Hétf6 1/24r| Ar Kedd 1/24ar | Ar Szerda 1/24r| Ar Csiitortok 1/2 ar Ar Péntek 1/2 ar Ar
Alfoldi majgomboleves Tavaszi z6ldségleves Jokai bableves Tarhonyaleves Z6ldséges
daragaluska leves
Menii 1,850 Ft 1,850 Ft 1,850 Ft 1,850 Ft 1,850 Ft
Spendt fézelék Resztelt maj Makos tészta Z6ldborsés csirkeragu Sertéstokany hentes
2 db f6tt tojas fétt burgonya baracklekvarral jazmin rizzsel moddra
. . s U . Zoldséges
Cékla krémleves 520 Ft 800 Ft Tavaszi z6ldségleves | 520 Ft | 800 Ft | Tejfolos karfiolleves | 520 Ft 800 Ft Tarhonyaleves 520 Ft 800 Ft 520 Ft 800 Ft
daragaluska leves
Levesek Nyirségi Falusi csirkeragu leves
Alfoldi majgomboleves | 640 Ft 985 Ft | burgonyagaluska leves| 640 Ft | 985 Ft Jokai bableves 640 Ft 985 Ft . , g 640 Ft 985 Ft | Tejfolos bécsi gulyds | 640 Ft 985 Ft
p illatos fliszerekkel
sertéshussal
Gylim. leves| Vegyes gylimélcsleves | 640 Ft 985 Ft | Joghurtos korteleves | 640 Ft | 985 Ft |Tropusi gylimolcsleves| 640 Ft 985 Ft Szilvaleves 640 Ft 985 Ft Szamocakrémleves | 640 Ft 985 Ft
Fézelék Spenét fézelék 870 Ft Sargaborsé fézelék 870 Ft Paradlcso”mos’ 870 Ft Karotta fézelék 870 Ft |[Zold, zoéldbab fézelék 870 Ft
—_— burgonyafézelék
F6tt tojas 200 Ft Flstolt tarja sttve 595 Ft Rantott parizsi 495 Ft Sult virsli 430 Ft Tukor tojas 220 Ft
Feltétek
Vagdalt 660 Ft Vagdalt 660 Ft Vagdalt 660 Ft Vagdalt 660 Ft Vagdalt 660 Ft
Rantott z6ldségek Rantott z6ldségek Rantott z6ldségek Rantott z6ldségek Rantott z6ldségek
Padlizsannal-sajttal stilt T . Milanéi makaréni . . Fuszen:es Iasklag$>mba
bulgur Go6rog zoldbabos lecséd (tofu, gomba) Brokkolis z6ldségfasirt mustaros martassal,
Vegabar 37 Ft/dkg 37 Ft/dkg ' 37 Ft/dkg 37 Ft/dkg Gnocchi 37 Ft/dkg
Gombafasirt zoldséges Borsoporkolt F}_Js;eres rl%Splla,f . - Tofu vadas szines
. voroslencsével és Vegan chilis bab .
bulgur zabpelyhes galuskaval . durum tészta
mogyoroéval
Mexikoi pikans Magyarovari Stroganoff
Pietro sertésszelet 1,590 Ft | csirkeragu, kukoricas- 2,390 Ft Pacalporkolt 1,140 Ft| 1,750 Ft g}/ 1,590 Ft & J 1,295 Ft | 1,990 Ft
R sertésborda marhatokany
babos rizs
Cassoulet solet francia . , . Fustolt cstlkos, Szecsuani csipbs
FSételek modra 1,990 Ft | Rakott kel csirkehutssal 1,990 Ft Ludaskasa 1,230 Ft| 1,890 Ft v6roshabos kaposzta 1,690 Ft csirke csikok 1,065 Ft | 1,640 Ft




Sertésborda

Varganyas libamajjal

Sertéssz(iz z6ldbors

Toékehal friss

Sertéstokany

Lajtai zsivanypecsenye 1,650 Ft laskagomba raguval 1,680 Ft toltott karaj 1690 Ft martassal, krokettel 2,690 Ft spargaval gratinirozva entes médra 1.990Ft
Csirkehusos gnocchi Parmezanos , Szalamis, cukkinis
. . S . . . Sztrapacska savanyu ) , s
Tészta étel paprikas szosszal, 1,295 Ft| 1,990 Ft csirkehusos szines 1,990 Ft Kaposztaval 1,295 Ft| 1,990 Ft | Jércehlsos lasagne 1,990 Ft | sedanini (rovidcs6) | 1,295 Ft | 1,990 Ft
tejfollel penne P tészta
sy . } p L, - Medvehagymas Rokfortos kortével
Toltott
LOltott ~ Kukoricapelyhes rantott 1,490 Ft | s7eres taréval toltott 1,490 Ft | krémsajttal toltott 1,490 Ft |Csirkemell Cordon blue 1,490 Ft | toltstt csirkemell 1,490 Ft
rantott csirkemell sertésborda rantva . ., .
= csirkemell rantva rantva
Meggyes-makos Szilvas pite Barackos, almas
Desszertek aranygaluska, 950 Ft o ,p 790 Ft Edes alom 890 Ft maglyarakas 950 Ft Eperhabos szelet 690 Ft
EE— o vaniliaszésszal -
vaniliasz6sz (felezhetd)
Jazmin rizs 360Ft | 550Ft Jazmin rizs 360 Ft | 550 Ft Jazmin rizs 360 Ft 550 Ft Jazmin rizs 360 Ft 550 Ft Jazmin rizs 360 Ft 550 Ft
Koretek Hasabburgonya 790 Ft 595 Ft Hasabburgonya 390Ft | 595Ft Hasabburgonya 390 Ft 595 Ft Hasabburgonya 390 Ft 595 Ft Hasabburgonya 2,390Ft | 595Ft
Parolt vegyes zoldség | 450Ft | 690 Ft | Parolt vegyes zoldség | 450 Ft | 690 Ft | Parolt vegyes z6ldség | 450 Ft 690 Ft | Parolt vegyes zoldség | 450 Ft 690 Ft  [Parolt vegyes z6ldség| 450 Ft 690 Ft
Csirkemell rantva 905Ft | 1,390 Ft Csirkemell rantva 905Ft [1,390Ft| Csirkemell rantva 905Ft | 1,390 Ft Csirkemell rantva 905 Ft 1,390 Ft Csirkemell rantva 905Ft | 1,390 Ft
Allandé
Trappista sajt rantva 905 Ft | 1,390 Ft | Trappista sajt rantva | 905 Ft ere Trappista sajt rantva | 905 Ft | 1,390 Ft | Trappista sajtrantva | 905Ft | 1,390 Ft | Trappista sajtrantva | 905Ft | 1,390 Ft

Az étlap Osszedllitasat, arazasat mindig nagy odafigyeléssel végezziik, de el6fordulhatnak adminisztraciés hibak, melyekért szives elnézését kérjuk! A kinalat 6sszetételének valtoztatasi lehetéségét fenntartjuk!

Etlapon szerepl6 fogasaink egyazon idében és helyiségben késziilnek, liszt- és tejtermék-mentes ételeink nyomokban tartalmazhatnak liszt- és tejszarmazékot, ezért stlyos ételintoleranciaval él6k szamara nem ajanljuk ételeink fogyasztasat!

A fentiektdl eltéré ételintoleranciaval él6 vendégeink kérdezzék kollégainkat az ételek alapanyagardl, készitési modjarol!
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Allergén jelolések ’Egy ada’gra,
tapanyagérték
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Alf6ldi majgombdcleves X X X 345 13 14 19
Spenét X X X 319 17 17 25
fott tojas X 140 10 10 0
Vegyes gyumolcsleves X X 524 5 13 99
Feté.valz z6ldséges bulgurral rakott X X X X 532 20 14 76
padlizsan
Gombafasirt friss bazsalikomos,
z06ldséges szdszban X 522 28 5 85
Pietro sertésszelet X X | X X | X 394 38 21 17
Cassoulet sdlet francia médra X 733 53 21 81
Lajtgl zsivanypecsenye (mustaros- x | x x | x X 717 34 59 9
fehérboros pacolt tarja)
Csirkehusos gnocchi paprikas
sz6sszal, tejfollel X X 809 | 35 | 33 | 80
Kukoricapelyhes rantott csirkemell X X X 458 36 21 21
Meggyes:mékos aranygaluska, X X X 477 20 21 49
vaniliaszdsz
Jazmin rizs 367 7 6 70
Hasabburgonya 503 7 20 67
Parolt z6ldség 290 8 14 31
Rantott csirkemell X X X 447 37 23 24
Rantott sajt X X X 643 24 42 42




KEDD

P, Egy adagra
Allergén jelolések tapanyagérték
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Tavaszi z6ldségleves X X X 120 6 1 20
Resztelt maj 295 21 17 14
F6tt burgonya 283 8 1 60
Nyirségi burgonyagombdcleves X X X X 531 33 20 57
Joghurtos korteleves X X 401 4 8 80
Sargaborso-fézelék X X X 460 24 13 58
Siilt tarja 173 10 14 0
Gordg zoldbabos lecsd 201 4 10 19
Borsoporkolt zabpelyhes galuskaval X 873 34 23 125
Mexikéi pikans csirkeragu 300 31 15 9
Kukoricas-babos rizs 509 11 17 76
Rakott kel csirkehussal X 601 33 30 52
Sertésborda laskagomba raguval X 329 32 20 5
Flszeres turéval toltétt sertésborda
rantva X X X 739 40 44 50
Szilvas pite vaniliasz6sz X X X 638 14 14 116
Jazmin rizs 367 7 6 70
Hasabburgonya 503 7 20 67
Parolt z6ldség 290 8 14 31
Rantott csirkemell X X X 447 37 23 24
Rantott sajt X X X 643 24 42 42
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i s Egy adagra
Allergén jelolések tapanyagérték
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Jékaj bableyes (fustolt csulok, X X X 522 29 28 40
kolbasz, csipetke)
Makos tészta X 784 20 20 128
Tejfolos karfiolleves X X X | X X 280 6 20 17
Trépusi gyumolcsleves X X 461 5 12 86
Paradicsomos burgonyafézelék X 582 10 10 112
Rantott parizsi X X X | X 345 12 20 30
Milanéi makaréni (tofu, gomba) X X 543 19 17 71
Fuszere§ rizspilaf voroéslencsével és X 875 38 17 145
mogyoréval
Pacalporkolt 428 30 29 9
fétt burgonya 282 8 1 60
Ludaskasa X 747 36 26 88
Varganyas, libamajjal toltott karaj X X 416 33 25 14
Sztrapacska savanyu kaposztaval X X X 1218 35 79 98
Mgdvehagymés krémsajttal toltott X X X X 500 37 31 19
csirkemell rantva
Edes &lom X X X | X 576 | 12 16 | 97
Jazmin rizs 367 7 6 70
Hasabburgonya 503 7 20 67
Parolt z6ldség 290 8 14 31
Rantott csirkemell X X X 447 37 23 24
Rantott sajt X X X 643 24 42 42




CSUTORTOK

Allergén jelolések ’Egy ada’gra,
tapanyagérték
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Tarhonyaleves X X 185 5 5 28
Zo6ldborsés csirkeragu X 268 17 15 12
Falusi csirkeraguleves X X 257 19 14 10
Fahéjas szilvaleves X X 383 4 11 69
Karotta fézelék X X 431 11 20 51
St virsli X 173 9 17 2
Brokkolis zdldségfasirt X X X 306 20 10 32
Vegan chilis bab X 560 31 9 92
Magyarovari sertésborda X 426 28 17 33
Fustolt csulkds, vorosbabos kaposzta X X 755 36 55 25
Jércehusos lasagne X X X 813 53 24 93

Sajttal-sonkaval toltétt rantott

csirkemell X X X 635 38 46 22
Barackos, almas maglyarakas X X X | X 470 10 16 69
Jazmin rizs 367 7 6 70
Hasabburgonya 503 7 20 67
Parolt z6ldség 290 8 14 31
Rantott csirkemell X X X 447 37 23 24
Rantott sajt X X X 643 24 42 42
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i s Egy adagra
Allergén jeldlések tapanyagérték
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Daragaluska-leves zdldségekkel X X X 289 10 9 39
Hentes tokany X 231 20 16 7
Tejfolés bécsi gulyas X X X X 417 19 22 33
Eperkrémleves X X 290 3 8 54
Z4ld zdldbabfézelék X X 290 10 12 37
TUkor tojas X 145 10 12 2
FL’]SZ(,eres Ias'ka'gomba tejfolos, X X X 179 5 12 14
mustaros martassal
Tofu vadas X X X | X 234 11 12 19
szines durum penne X 333 11 6 59
Stroganoff marhatokany X X X X 534 29 41 11
Szecsuani csipds csirke csikok X X 216 28 6 12
Tékehal friss spargaval gratinirozva X X | X X X 293 36 12 9
Sga!am@, cpkklnls sedanini X 603 14 59 5
(révidcs®) tészta
Roquefortos kortével toltott csirkemell X X X 512 33 27 34
rantva
Eperhabos szelet X X X | X 239 3 9 38
Kukorica tejbedara, erdei
gylimélcsontet X 262 | 11 10 33
Jazmin rizs 367 7 6 70
Hasabburgonya 503 7 20 67
Parolt z6ldség 290 8 14 31
Rantott csirkemell X X X 447 37 23 24
Rantott sajt X X X 643 24 42 42
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